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Benvenuti a casa!
Casa come luogo familiare, dove sentirsi
coccolati, ma anche casa in senso stretto. 
Questo locale nasce dall’unione di due
case storiche dette “sutton,in dialetto fasanese. 

Un locale in cui Antonio, lo Chef, ha deciso
di esprimere i suoi 18 anni di professione
e passione con proposte e piatti nuovi ogni giorno.

La scelta di materie prime a chilometro zero,
l’uso di prodotti di stagione e le preparazioni
tutte rigorosamente “fatte in casa” offrono 
ad ogni cliente non solo garanzia di buon cibo, 
ma un’esperienza di tradizione e contemporaneità.

Buon appetito, anzi… buona esperienza

Tradizione contemporanea 



C A R P A C C I O  B L A C K  A N G U S
( B L A C K  A N G U S  C A R P A C C I O )            1 1
C O N  L A M P A S C I O N I  C R O C C A N T I
E  S C A G L I E  D I  P A R M I G I A N O
( W I T H  C R U N C H Y  W I L D  O N I O N S  A N D
P A R M E S N A  F L A K E S )

A N T I P A S T O  D E L L A  T R A D I Z I O N E
       

( C O S T O  A  P E R S O N A )                     1 6  
( T R A D I T I O N A L  A P P E T I Z E R  
C O S T  F O R  P E R S O N )  
            

4  P O R T A T E  V A R I A B I L I  C O N  
I N G R E D I E N T I  F R E S C H I  E  D I  S T A G I O N E
( 4  V A R I A B L E  C O U R S E S  W I T H  F R E S H
S E A S O N A L  I N G R E D I E N T S )

G A M B E R I  I N  P A S T A  K A T A I F I
( S H R I M P S  I N  K A T I F I  P A S T R Y )          1 0
C O N  P A T A T E  A L L A  C E N E R E  
E  S A L S A  A L L O  Y O G U R T
( W I T H  A S H - R O A S T E D  P O T A T O E S
A N D  Y O G U R T  S A U C E )

F O C A C C I A  B A R E S E
( B A R I  F O C A C C I A  P A N )                     7
S F O R N I A M O  O G N I  G I O R N O
L A  P I U  F A M O S A  F O C A C C I A  D I  P U G L I A
( W E  B A K E  T H E  M O S T  F A M O U S  
F O C A C C I A  F R O M  P U G L I A  E V E R Y  D A Y )

T A G L I E R E
C H O P P I N G  B O A R D )                         1 2
C O N  C A P O C O L L O  A R T I G I A N A L E  
D E L L O  C H E F  E  L E C C A - L E C C A  
D I  C A C I O C A V A L L O
( W I T H  C H E F ’ S  A R T I S A N A L  C A P O C O L L O  
A N D  C A C I O C A V A L L O  L O L L I P O P )

B O M B E T T E  D E L L A  T R A D I Z I O N E
( T R A D I T I O N A L  B O M B E T T E )            1 0     
( S U  Z E P P O L A  D I  P A T A T E
E  S A L S A  A L  P E P E  V E R D E )
( O N  P O T A T O  W E D G E  A N D
G R E E N  P E P P E R  S A U C E )

Antipasti
(appetizers)

I N V O L T I N O  D I  A S P A R A G I
( A S P A R A G U S  R O L L )                       1 0
( S U  C R E M O S O  D I  U O V A  I N  C A M I C I A
E  M O L L I C A  D I  P A N E  T O S T A T A )
( O N  C R E A M Y  P O A C H E D  E G G  A N D
T O A S T E D  B R E A D C R U M B S )



M E Z Z E  C O R D E  M I N . 2  P O R Z I O N I
( M E Z Z E  C O R D E  P A S T A )                  1 2
C O N  P U N T A  D I  C O L T E L L O ,  P R O V O L A  E  O L I V E
( W I T H  K N I F E - C U T  S A U S A G E ,  P R O V O L A  C H E E S E
A N D  O L I V E S )

C A N N E L L O N I
( C A N N E L L O N I  P A S T A )                    1 4
F A T T I  I N  C A S A  R I P I E N I  D I  F U N G H I  
B E S C I A M E L L A  E  B R E S A O L A
( M U S H R O O M  A N D  C R I S P Y  C A P O C O L L O )

G N O C C H E T T I
( G N O C C H E T T I  P A S T A )                    1 5
D I  P A T A T E  C O N  A S P A R A G I
S E P P I E  E  G A M B E R I
( M A D E  O F  P O T A T O E S  W I T H  A S P A R A G U S ,
C U T T L E F I S H  A N D  S H R I M P )

G I G L I  A L  B R O N Z O
( G I G L I  A L  B R O N Z O  P A S T A )             1 5
C O N  P O L P O  E  C R E M A  D I  P A T A T E  A L
P R O F U M O  D I  L I M O N E
( W I T H  O C T O P U S ,  P O T A T O E S  A N D  L E M O N )

Primi piatti
(First dishes)



P I G N A T A  D I  B R A S C I O L E
( B R A S C I O L A  B E E F  I N  C L A Y  P O T )     1 2
C O N  C A P P E L L O  D I  P A S T A  P A N E
E  R I C O T T A  F O R T E
( W I T H  A  C A P  P A S T A  B R E A D
A N D  F E R M E N T E D  R I C O T T A )

P O L L O  R U S P A N T E
( C R I S P Y  C H I C K E N )                        1 4
C O N  P A N A T U R A  C R O C C A N T E
E  S A L S A  A L L A  C A C C I A T O R A
( W I T H  C R I S P Y  C O A T I N G  A N D
C A C C I A T O R A  S A U C E )

S E P P I A  R I P I E N A
( S T U F F E D  C U T T L E F I S H )                 1 9
C O N  C R O S T A C E I  E  M O L L U S C H I
S U  P U R E  D I  F A V E
( S T U F F E D  W I T H  S H E L L F I S H
A N D  P E A  C R E A M )

F I L E T T O  D I  V I T E L L O
( V E A L  V I T E L )                                2 4
C A C I O ,  P E P E  E  A S P A R A G I
B A R D A T O  A L  S A N  D A N I E L E
( C A C I O  C H E E S E ,  B L A C K  P E P P E R ,
A S P A R A G U S  A N D  S A N  D A N I E L E )

Secondi piatti
(Second courses)

Contorni
(Side dishes)

P A T A T E  F R I T T E
( F R E N C H  F R I E S )                6

P A T A T E  A L  F O R N O
( B A K E D  P O T A T O E S )            6

V E R D U R E  D I  S T A G I O N E
( S E A S O N A L  V E G E T A B L E S ) .   6

B A C C A L A  P A S T E L L A T O
( B A T T E R E D  C O D )                          1 6
A L  N E R O  D I  S E P P I A  C O N
G I A R D I N I E R A  D I  V E R D U R E
E  S T R A C C I T E L L A
( W I T H  C U T T L E F I S H  I N K  W I T H
V E G E T A B L E S  A N D  S T R A C C I A T E L L A )



Dolci
(Desserts)

Contorni
(Side dishes)

S P U M O N C I N O
( A R T I S A N A L  L I G H T  M O U S S E )           7
C O N  N O C C I O L A  E  P I S T A C C H I O
( W I T H  H A Z E L N U T  A N D  P I S T A C H I O )

I L  M I O  T I R A M I S Ù  2 . 0
( M Y  T I R A M I S Ù  2 . 0 )                         7
C O N  C I A L D A  C R O C C A N T E
( W I T H  C R I S P Y  W A F E R )

R I C O T T A  P E R A
E  C I O C C O L A T O                     7
( R I C O T T A ,  P E A R  
A N D  C H O C O L A T E )               
C O N  C O L A T U R A  D I  C I O C C O L A T O
( W I T H  C H O C O L A T E  C R E A M )

R O L L È  C R E M A  C H A N T I L L Y
( C H A N T I L L Y  C R E A M  R O U L A D E )       7
E  F R A G O L E  C O N  S C A G L I E  D I  M A N D O R L E
E  C I O C C O L A T O  B I A N C O
( W I T H  S T R A W B E R R I E S ,  A L M O N D S  C H I P S
A N D  W H I T E  C H O C O L A T E )

S O R B E T T O  S O R P R E S A
( S U R P R I S E  S O R B E T )                       4
F A T T O  I N  C A S A
( M A D E  B Y  U S )



Bevande

Contorni
(Side dishes)

A C Q U A
N A T U R A L E / F R I Z Z A N T E           2
( S P A R K L I N G  O R  N A T U R A L  W A T E R )     

C O C A - C O L A / F A N T A  0 , 3 3         3
( C O K E / F A N T A )     

B I R R A  N A S T R O  A Z Z U R R O       5
0 . 5 0      
( N A S T R O  A Z Z U R R O  B E E R )     

B I R R A  A R T I G I A N A L E  0 , 7 5       1 5
( C R A F T  B E E R )     

C O P E R T O                              3
( T A X )     



G L U T I N E
( G L U T E N )

L A T T O S I O
( L A C T O S E )

C R O S T A C E I
( C R U S T A C E A N S )

M O L L U S C H I
( C L A M S )

U O V A
( E G G )

F R U T T A  A  G U S C I O
( N U T S )

S O I A
( S O Y )

S E N A P E
( M U S T A R D )

S E M I  D I  S E S A M O
( S E S A M E  S E E D )

L U P I N I
( L U P I N S )

A L L E R G E N I  V A R I A B I L I
C H I E D E R E  A L  P E R S O N A L E

( V A R I A B L E  A L L E R G E N S  -
A S K  T H E  S T A F F )

Allergeni
(allergens)


